Pardubice, 14.11.2016

Vazeni spotiebitelé,

na zavér roku jsme pro Vas pripravili maso z mladého byka s podilem wagyu a aberdeen
anguse. Vysledkem je maso se stfednim mramorovanim, dostatecnou kiehkosti a sympatické
karminové barvy. Ru¢ime Vam za plnohodnotny nutri¢ni obsah Zivin a naprostou zdravotni
bezpecnost produktu. Vyzrani masa 3 tydny a peclivé opracovani do spottebitelskych vakuovanych
balick( zarucuji vysokou kvalitu a prakti¢nost.

Dékujeme Vam za projevenou dlvéru a pevné véfime, Ze maso z nasi produkce pfispéje
k dobré pohodé pfi Vasem, tfeba i slavnostnim rodinném stolovéni v obdobi adventu a vanoc.

chovatel Josef Mdiller s rodinou
Wagyu farma Pardubice — Mnétice, www.wagyufarm.cz

Zakladni udaje o produktu:

Cislo zvifete: CZ000657083-081

Pohlavi: byk

Plemeno: 50% Wagyu, 50% Aberdeen Angus

Datum narozeni: 28.3.2014

Porazka: 19.10.2016

Zivd hmotnost pfi porazce: 850 kg

Zrani a zpracovani masa: Farma u feky Orlice, Tynisté nad Orlici - Lipa

Datum bourani a baleni: 7.11.2016

Pocet dni zrani a zplsob zrani: 19 dni ve visu (suchy zplsob)

ZpUsob baleni: vakuové balené spotrebitelské balicky 0,5 — 1,5 kg pro ptimou kuchyriskou spotrebu,
neni tfeba maso opracovavat, vybrané partie vhodné na pfipravu steakd jsou naporcovany na 200 —
600g steaky.

Expirace chlazeného masa: do 7.2.2017 pti teploté do +2st C

Expirace zamrazeného masa: do 7.11.2018 pfi teploté — 18st C

Distribuce: osobni odbér v Pardubice-Mnéticich, pfipadné mnozstvi nad 10 kg rozvoz v okoli
Pardubic, zasilka CD Kuryr po celé CR, objedndvky telefonicky na 603 878 518 nebo emailem na
adresu: info@wagyufarm.cz



llustracni foto : vakuové balené maso zpracované do spotrebitelskych balick 0,3 — 1,5 kg, vybrané

partie vhodné na pfipravu steakl jsou naporcovany na 200 — 600g steaky

Vyzralé maso pred porcovanim a balenim
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Rosténec wagyu 50% byk

Ukézka rezu ,, osso bucco”




Cenik masa

wagyu 50% + 50% angus mlady byk platny od 14.11.2016, véetné DPH 15%:

STEAKOVE PARTIE
Hrbet vysoky bez kosti, Rib eye steak — 1200 K¢/kg
T-bone steak - 1150 K¢&/kg
Porterhouse steak - 1200 K¢&/kg
Hrbet nizky bez kosti - 1050 K¢/kg
Svicka filet - 1600 K¢/kg
Kvétova Spicka — 650 Ké/kg
Plec loupana - 600 K¢/kg
Zadni hovézi - vrchni $al steak - 500 K¢/kg
Zadni hovézi - spodni 83l - 450 K¢/kg
Zadni hovézi - valecek - 550 K¢/kg
Kyta velky ofech — 500 K¢/kg
Kyta maly ofech — 550 K¢/kg
Plec velkd - 500 K&/kg
Pupek - 350 K&/kg

VARENI, PECENI
Picanha - 750 K¢&/kg
Krk - 350 K¢/kg
Pupek - 350 K¢/kg
Hrudi s kosti - 200 K¢/kg
Klizka - 350 K&/kg
Podpledi - 350 K¢/kg
Karabacek (klizka) - 350 K¢/kg
Osso buco - 350 K¢/kg
Zebro na pedeni - 250 Ké&/kg
Zadni hovézi - MIX gulas - 300 Kcé/kg

ZAMRAZENY SORTIMENT
Kost masova/morkova, zamrazeno - 60 K¢/kg

Wagyu burger — jemné mleté maso, zamrazeno, baleni 1kg - 300 K¢/kg

DOPLNKOVY SORTIMENT
Klobasa 100% hovézi s podilem wagyu, bez ¢esneku, vakuoveé baleno cca 1 kg - 300 K¢/kg

Dékujeme za ndkup !

Josef Mdiller, Wagyu farma Pardubice — Mnétice, chovatel
info@wagyufarm.cz

www.wagyufarm.cz



http://www.wagyufarm.cz/

