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MULLER

Pardubice, 14.3.2017

VaZeni spotiebitelé a pfiznivci,

pfichazime za Vami s nabidkou druhého letosniho kusu volka, zastupce osvédcéené kombinace
plemene Wagyu x Aberdeen Angus a véfime, Ze prémiové maso splni Vase ocekdvani mimoradného
kulinafského zazitku.
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WAGYU

A co nového u nds na farmé? Predjafi jiz stfida nastup jara. Den se prodluZuje, pole i louky se
prohfivaji, za€inaji se zasévat jarni plodiny a pastviny se pfipravuji na za¢atek pastevniho obdobi.
Telatka narozend v pribéhu ledna rostou a prestavaji byt pIné zavisla na matefském mléce svych
matek — krav. Jesté jim ale stale zbyva cely pllrok v materské péci, ,takze ¢asu dost”!

Vse sméfuje k nasemu cili poskytnout Vam nevsedni produkt, luxusni hovézi maso vyznacujici
se mimofadnou jemnosti a mramorovanim, vyraznou chuti a kiehkosti. Samozfejmosti z(stava
plnohodnotny nutri¢ni obsah Zivin a naprostd zdravotni bezpecnost. Pti ptipravé naseho masa neni
treba dlouhé tepelné Upravy, zejména pfi minutkové Upravé steakovych partii a hamburgerd.
Dokonalé vyzrani masa suchou cestou ve visu 3 tydny a peclivé opracovani do spotiebitelskych

vvs

vakuovanych balickl zarucuji nejvyssi kvalitu a prakti¢nost pouZiti.

Dékujeme Vam za dlvéru, kterou nam projevujete.

Josef Mdiller, Wagyu farma Pardubice — Mnétice
Chovatel masného skotu plemene WAGYU



Zakladni udaje o produktu:

Cislo zvifete: CZ000564567-042

Pohlavi: volek

Plemeno: 50% Wagyu + 50% Aberdeen Angus

Datum narozeni: 13.4.2014

Porazka: 22.2.2017

Zivd hmotnost pfi porazce: 840 kg

Zrani a zpracovani masa: Farma u feky Orlice, Tynisté nad Orlici - Lipa

Datum bourani a baleni: 13.3.2017

Pocet dni zrani a zplsob zrani: 19 dni ve visu (suchy zplsob)

Zpusob baleni: vakuové balené spotrebitelské balicky 0,5 — 1,5 kg pro pfimou kuchyriskou spotrebu,
neni tfeba maso opracovavat, vybrané partie vhodné na pfipravu steakd jsou naporcovany na 200 —
800g steaky.

Expirace chlazeného masa: do 22.06.2017 pfi teploté do +2st C

Expirace zamraZzeného masa: do 13.03.2018 pfi teploté — 18st C

Distribuce: osobni odbér v Pardubice-Mnéticich, pfipadné mnozstvi nad 10 kg rozvoz v okoli
Pardubic, zasilka CD Kuryr po celé CR, objedndvky telefonicky na 603 878 518 nebo emailem na
adresu: info@wagyufarm.cz

llustraéni foto : vakuové balené maso zpracované do spotiebitelskych balickd 0,3 — 1,5 kg, vybrané
partie vhodné na pfipravu steakd jsou naporcovany na 250 — 800g steaky

WAGYUFARM, ez

Vain

Porterhouse steak, wagyu 50% volek, wagyufarm.cz

Vyzralé maso pred porcovanim a balenim




Rib eye steak detail
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Vrchni $al steak, wagyu 50%
volek, wagyufarm.cz




Velka plec, wagyu 50% volek, wagyufarm.cz

Zebra na gril, wagyu 50% volek, wagyufarm.cz




Cenik masa wagyu 50% volek platny od 14.3.2017, véetné DPH 15%:

STEAKOVE PARTIE
Hrbet vysoky bez kosti, Rib eye steak — 1850 K¢/kg
Hrbet nizky bez kosti - 1750 K¢/kg
Svicka filet - 2600 K¢/kg
Porterhouse steak - 1850 K¢/kg
T-bone steak - 1750 K¢/kg
Kvétova Spicka — 850 Ké/kg
Plec loupana - 850 K¢/kg
Zadni hovézi - vrchni $al steak - 750 K¢/kg
Zadni hovézi - spodni 834l - 750 K¢/kg
Zadni hovézi - valecek - 700 K¢/kg
Kyta velky ofech — 750 K¢&/kg
Kyta maly ofech - 750 K¢/kg
Plec kulatd - 850 K&/kg
Plec velka - 850 K&/kg
Podplec¢i STEAK - 950 K¢/kg
Pupek - 600 K&/kg

VARENI, PECENI
Krk - 400 K¢&/kg
Hrudi s kosti - 250 K¢&/kg
Klizka - 400 K&/kg
Karabacek (klizka) - 400 K¢/kg
Zebro na gril - 400 Ké&/kg
Zadni hovézi - MIX gulas - 400 Kc/kg

ZAMRAZENY SORTIMENT
Kost masova/morkova, zamrazeno - 60 K¢/kg

Wagyu burger — jemné mleté maso, zamrazeno, baleni 1kg - 300 K¢/kg

DOPLNKOVY SORTIMENT
Klobadsa 100% hovézi s podilem wagyu, bez ¢esneku, vakuové baleno cca 1 kg - 300 K¢/kg

Dékujeme za ndkup !

Josef Mdiller, Wagyu farma Pardubice — Mnétice, chovatel
info@wagyufarm.cz

www.wagyufarm.cz



http://www.wagyufarm.cz/

