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MULLER

Pardubice, 5.5.2017
VaZeni spotiebitelé a pfiznivci dobrého masa,

do grilovaci sezény 2017 jsme se rozhodli vstoupit nabidkou vyzralého masa z volk( s nesouci
podil 75% wagyu. Maso se vyznacuje vyraznou jemnosti svaloviny a jemnou strukturou
vhnitrosvalového tuku. Pokud jste méli mozZnost vyzkouset maso z predchozich porazek 50% kfizencu,
pak vézte Ze se nam potvrdil pfedpoklad dosazeni jeSté vyssi kvality masa.
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A jak hodnoti farmar tento ponékud rozpacity nastup jara? Libuje si. Chladné pocasi
s hojnosti destika ddva nadéji na dobrou sklizeni picnin, tedy krmiva pro kravy a byky pro zimni
obdobi a prfedevsim hojnost pastvy. Zitra vyhanime na pastviny mateiské stado spole¢né s bykem,
kde se budou azZ do listopadu kolektivné vénovat vychové telat, hodovani a plozeni potomstva.

| nadale vSe sméruje k nasemu cili poskytnout Vam nevsedni produkt, luxusni hovézi maso
vyznacujici se mimoradnou jemnosti a mramorovanim, vyraznou chuti a kfehkosti. Maso s
plnohodnotnym nutri¢nim obsahem Zivin a naprostou zdravotni bezpecnosti.

PFi pfipravé naseho masa neni tfeba dlouhé tepelné Upravy, zejména pfi minutkové Upravé
steakovych partii a hamburgera. Dokonalé vyzrani masa suchou cestou ve visu 3 tydny a peclivé
opracovani do spotrebitelskych vakuovanych balickl zaruduji nejvyssi kvalitu a prakti¢nost pouziti.

Pfedem se omlouvame za skutecnost, Ze nabidka neobsahuje kompletni sortiment z divodu
prednostniho uspokojeni rezervaci. Chybéjici partie masa radi doddme z dalSiho bourdani které
probéhne jiz 22.5.2017, prosime o provedeni ptipadné rezervace pisemnou formou.

Dékujeme Vam za dlvéru, kterou nam projevujete.

Josef Mdiller, Wagyu farma Pardubice — Mnétice
Chovatel masného skotu plemene WAGYU



Zakladni udaje o produktu:

Cislo zvifat: CZ000717473-042, CZ000717476-042

Pohlavi: volci

Plemeno: 75% Wagyu + 25% Masny simental

Datum narozeni: 26.6.2014 a 4.2.2015

Porazka: 22.3.2017

Zivd hmotnost pfi porazce: 600 kg

Zrani a zpracovani masa: Farma u feky Orlice, Tynisté nad Orlici - Lipa

Datum bourani a baleni: 13.4.2017

Pocet dni zrani a zplsob zrani: 19 dni ve visu (suchy zplsob) + 14dni ve vakuu (mokry zplsob)
Zpusob baleni: vakuové balené spotrebitelské balicky 0,5 — 1,5 kg pro pfimou kuchyriskou spotrebu,
neni tfeba maso opracovavat, vybrané partie vhodné na pfipravu steakd jsou naporcovany na 200 —
800g steaky.

Expirace chlazeného masa: do 13.08.2017 pfi teploté do +2st C

Expirace zamraZzeného masa: do 22.03.2018 pfi teploté — 18st C

Distribuce: osobni odbér v Pardubice-Mnéticich, pfipadné mnozstvi nad 10 kg rozvoz v okoli
Pardubic, zasilka CD Kuryr po celé CR, objedndvky telefonicky na 603 878 518 nebo emailem na
adresu: info@wagyufarm.cz

llustraéni foto : vakuové balené maso zpracované do spotrebitelskych balickd 0,3 — 1,5 kg, vybrané
partie vhodné na pfipravu steaku jsou naporcovany na 250 — 800g steaky
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Porterhouse steak, wagyu 50% volek, wagyufarm.cz

Vyzralé maso pred porcovanim a balenim




Rib eye steak detail
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Vrchni $al steak, wagyu 50%
volek, wagyufarm.cz




Velka plec, wagyu 50% volek, wagyufarm.cz

Zebra na gril, wagyu 50% volek, wagyufarm.cz




Cenik masa wagyu 75% volek platny od 5.5.2017, vcetné DPH 15%:

POZNAMKA: nabidka neobsahuje kompletni sortiment z diivodu prednostniho uspokojeni rezervaci. Chybéjici partie masa
rddi doddme z dalsiho bourdni které probéhne jiZ 22.5.2017, prosime o provedeni pripadné rezervace pisemnou formou.
Jednd se o:

Hrbet vysoky bez kosti, Rib eye steak — cca 1900 K¢/kg
Svitka filet - cca 2600 K&/kg

Porterhouse steak — cca 2000 K¢/kg

T-bone steak - cca 1900 K¢/kg KK distribuci od
Kvétova spicka - cca 900 K&/kg
Plec loupanad - cca 900 K&/kg 22.5.2017
Podpleci STEAK — cca 900 K¢/kg
Pupek - cca 600 Kc¢/kg

Osso buco - cca 400 Ké/kg
Picanha - cca 1400 Ké/kg

STEAKOVE PARTIE
Hrbet nizky bez kosti - 1850 K¢/kg
Zadni hovézi - vrchni sal steak - 850 K¢/kg
Zadni hovézi - spodni §al - 850 K¢/kg
Kyta velky ofech — 800 K¢/kg
Kyta maly ofech - 800 K¢/kg
Plec kulata - 950 K¢/kg
Plec velkda - 900 K&/kg

VARENI, PECENI
Krk - 400 K&/kg
Hrudi s kosti - 250 K¢&/kg
Klizka - 400 K&/kg
Karabacek (klizka) - 400 K¢/kg
Zadni hovézi - MIX gulas - 400 K¢&/kg
Zadni hovézi - valecek - 700 Kc/kg
Podpleci - 700 K¢/kg

ZAMRAZENY SORTIMENT
Kost masova/morkova, zamrazeno - 60 K¢/kg
Wagyu burger — jemné mleté maso, zamrazeno, baleni 1kg - 300 K¢/kg

DOPLNKOVY SORTIMENT
Klobadsa 100% hovézi s podilem wagyu, bez ¢esneku, vakuové baleno cca 1 kg - 300 K¢/kg

Dékujeme za ndakup !

Josef Mdiller, Wagyu farma Pardubice — Mnétice, chovatel
info@wagyufarm.cz

www.wagyufarm.cz



http://www.wagyufarm.cz/

